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"Kochac to nie patrzec jedno na drugie,

lecz patrzec razem w tym samym kierunku"
~Antoine De Saint-Exupérie



Gosciniec Jaroszewskie Wzgdérze to miejsce,
ktore zapewni odpowiednig atmosfere oraz sprawi,

ze
W

ten najpiekniejszy dzieh na dtugo zapadnie
pamieci. Nasze magiczne wnetrza oraz otoczenie

wprawig w zachwyt kazdego goscia. Zorganizujemy
uroczystosc¢ z uwzglednieniem Panstwa zyczen. Wraz

z

naszg profesjonalng obstugg dotozymy wszelkich

staran, a nasze smaki sprawig, ze ten dzien bedzie
wyjatkowy i niepowtarzalny.

koordynacje oraz opieke nad prawidtowym przebiegiem

KOSZT ORGANIZACJI PRZYJECIA
WESELNEGO OBEJMUJE:

wysmienite menu weselne

rezerwacje sali w ustalonym zakresie oraz terminie
standardowe przygotowanie stotow i wystroju
staropolskie powitanie chlebem i solg

kieliszek musujgcego wina na powitanie
profesjonalng obstuge

bezptatne miejsca parkingowe.



SALA WESELNA

Nasz Gosciniec dysponuje dwoma przestronnymi i stylowymi salami.
W kazdej z nich panuje charakterystyczna atmosfera.

Sala bankietowa

Wystrdj sali stwarza niepowtarzalny
nastréj. Ceglane Sciany dodajg ciepta
oraz rustykalnosci, a przeszklony
ogrod zimowy stuzy jako parkiet pod
gwiazdami. Dla przyje¢ weselnych
ponizej 40 os6b - optata za wynajem
sali 2000,00zt.

stoty prostokatne
74 osoby

stoty okraggte
64 osoby

Sala piwniczna

Potozona w przyziemiu budynku,
co stwarza unikalng oraz przytulng
atmosfere. Sala moze byc¢ niezaleznym,
kameralnym miejscem na przyjecie
weselne lub parkietem tanecznym dla
swobodnej zabawy do 100 oséb.

stoty prostokgtne
35 0so6b
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NOCLEGI

Do Panstwa dyspozycji jest ponad 80
komfortowych miejsc noclegowych w 13
pokojach oraz 10 nowoczesnych domkach.

Apartament dla Nowozencéw GRATIS
Pokoj dwuosobowy 320 zt
Pokoj trzyosobowy 390 zt
Domek dla 4 oséb 600 zt

Domek dla 5-6 0s6b 700 zt

Dostawka 80 zt

*cena obejmuje Sniadanie nastepnego dnia



) Kluski $laskie

= ekan
g B NE ZAK ASK]
e

Pasztet z dzika z sosem Zurawinowym

Rolada z kurczaka faszerowana warzywami
Karkéwkia w ziotach
Focaccia z pomidorami | karmelizowang cebulka
Schab faszerowany suszonymi pemidorami
- Tarta ze szpinakiem i serem feta, Satatki

N PRIEKASKI CIEPEE

] Barszcz z krokietern grav®
®  Strogonow drohi-
1 =

Menu w przypadku:

- dzieci do lat 3 - GRATIS

- dzieci od 4 do 12 lat - 50% wartosci menu

- obstuga techniczna (D], orkiestra, fotograf itp.) -
50% wartosci menu

Podane w ofercie propozycje menu podlegajg modyfikacii.
Mogg Panstwo Smiato wymieniaC pozycje pomiedzy
poszczegdlnymi menu lub dodawac inne propozycije.
Utozony w ten sposdb zestaw dan podlega oddzielnej
kalkulaciji.

Istnieje mozliwos¢ przygotowania dan serwowanych. dla
0sOb korzystajgcych z diety wegetarianskiej, weganskiej
lub bezglutenowe;j.



Menu
Propozycja |

Zupa
Krem z zielonego groszku z gruszkg i gorgonzolg

Danie gtéwne
2,5 porcji na osobe
Potmiski w stot:
zraz z karkowki,
kotlet de'volaille,
sakiewka drobiowa z serem camembert i brokutem
poledwiczki otulone boczkiem w sosie kurkowym

dodatki do dania obiadowego:
ziemniaki gotowane z cebulkg i koperkiem, pieczone ¢wiartki
ziemniaczane, kluski $laskie
suréwki: wielowarzywna, carpaccio z burakdéw, suréwka z kapusty
pekinskiej
SOSY: pieczeniowy

Deser
Szarlotka na ciepto z lodem waniliowym

Tort- we wiasnym zakresie ( lub po stronie Goscinca)



Przekaski zimne
Potmiski w stot:
schab z kremem chrzanowym, kurczak faszerowany, jajko w szynce
tososS w galarecie
fileciki drobiowe w zalewie pomidorowo-octowej
satatka z grillowanych warzyw z piersig kurczaka i dressingiem
miodowym
satatka grecka,
chleby wiejskie,
masto

Nocny, ciepty positek -> 1,0 porcja/osoba
szasztyki drobiowo-warzywne,
ziemniaki w ziotach, sos czosnkowy

Nocna zupa -> 1,0 porcja/osoba
Tradycyjny zurek z jajkiem i biatg kietbasg

Napoje
Kawa ( z ekspresu) , herbata, woda mineralna z cytryng- bez
ograniczen
sok pomaranczowy i jabtkowy - bez ograniczen

W ramach ustugi przygotowanie stotéw, obstuga kelnerska
oraz serwis kucharza.

Koszt menu 310,00 zt/osobe.



Menu
Propozycja Il

Zupa (do wyboru przy stole)
Tradycyjny rosot wiejski z makaronem
Krem z pietruszki z kurkumg, mleczkiem kokosowym i olejem chilli

Danie giéwne
2,5 porcji na osobe
Potmiski w stot:
schabowy z koscig
zraz wotowy
podudzie z kurczaka marynowane w jogurcie i ziotach
piers ze skrzydetkiem z pieczarkami i serkiem topionym
sandacz zapiekany w sosie kurkowym

dodatki do dania obiadowego:
ziemniaki gotowane z cebulkg i koperkiem, frytki, pyzy drozdzowe
surowki: wielowarzywna, kapusta modra, krucha satata ze Smietang
sosy: kurkowy, pieczeniowy

Deser
Mus z biatej czekolady z owocami

Tort - we wtasnym zakresie ( lub po stronie Goscinca)



Przekaski zimne
Potmiski w stoét:
schab ze sliwkg, filet drobiowy z suszonymi pomidorami i serem
Camembert, rolada szpinakowa z tososiem

dechy wedlin i serow

smalec i ogorki
satatka z wedzonego kurczaka z serem plesniowym i winogronami
satatka z buraka z kozim serem i orzechem wtoskim

ryba po grecku

chleby wiejskie, masto

Stodki stot
2 porcje na osobe
Ciasta domowe: sernik, krowka, ciasto z galaretkg i owocami

Nocny, ciepty positek -> 1,0 porcja/osoba
Golonka gotowana z kapustg / chrzan / musztarda
Patki z kurczaka pieczone w boczku i miodzie

Nocna zupa -> 1,0 porcja/osoba
Zupa gulaszowa

Napoje
Kawa ( z ekspresu) , herbata, woda mineralna z cytryng - bez
ograniczen
sok pomaranczowy i jabtkowy - bez ograniczen

W ramach ustugi przygotowanie stotdw, obstuga kelnerska
oraz serwis kucharza.

Koszt menu 330,00 zt/osobe.



Menu
Propozycja lll

Przystawka
Pasztet z wielu gatunkow mies z sosem tatarskim, marynowanymi
grzybkami i grzankg

Zupa
Krem z wedzonego ziemniaka z grzybami leSnymi i chipsem boczku

Danie giéwne
2,5 porcji na osobe
Potmiski w stoéf:
udko z kaczki na modrej kapuscie z jabtkiem,
roladka wieprzowa z serkiem smietankowym i porem
roladka drobiowa z kurkg i cebulkg
wotowina duszona w sosie Smietanowym z borowikami

tosos w sosie cytrynowo-maslanym

Dodatki do dania obiadowego:
ziemniaki gotowane z cebulkg i koperkiem, kasza gryczana z grzybami,
ryz z warzywami
surowki: colestaw, warzywa gotowane, carpaccio z burakow
SOSY: pieczeniowy

Deser
Krem Jaroszewski

Tort - we wtasnym zakresie ( lub po stronie Goscinca)



Przekaski zimne
Potmiski w stot:
dechy pieczonych mies z zurawing i chrzanem
poledwiczka z kurkami, schab z kremem chrzanowym, galaretka
drobiowa
befsztyk tatarski,
Sledz w oleju
pasta z baktazana
melon z szynkg parmenskg
satatka cezar
satatka z pomaranczg, orzechem i serem Lazur
chleby wiejskie, masto

Stodki sté6t
2 porcje na osobe
Ciasta domowe: sernik, jabtecznik,
czekoladowe z wisnig

Nocny, ciepty positek -> 1,0 porcja/osoba
Strogonow wotowy z kluseczkami potfrancuskimi

Nocna zupa -> 1,0 porcja/osoba
Barszcz czerwony z pasztecikiem

Napoje
Kawa ( z ekspresu), herbata, woda mineralna z cytryng- bez
ograniczen
sok pomaranczowy i jabtkowy - bez ograniczen

W ramach ustugi przygotowanie stotow, obstuga kelnerska
oraz serwis kucharza.

Koszt menu 350,00 zt/osobe.



Coicitonsy Solind

W tym menu znajda Panstwo eleganckie dania t3czace staropolska
tradycje z nowoczesnymi smakami, tworzac niezapomniane kulinarne
doswiadczenie.

Przystawki: Elegancja na start (wybor jednej pozycji)

Terrina z zajaca na chrupiacej bagietce z musem zurawinowym

Foie Gras na brioche z pijana wisnia

Tatar z lososia z majonezem limonkowym na chrupigcym chipsie ryzowym
Grillowane przegrzebki na puree z kalafiora z mastem ziolowym

Mini tartaletki z musem serowym i truflami

Grillowane roladki z cukinii z sosem holenderskim

Zupy: Aromatyczne i delikatne (wybor max. 2 pozycji)

Krem z ziemniakéw i porow z kawatkami wedzonego lososia
Krem porowy z szyjkami rakowymi

Aromatyczny roso6t krolewski z dzikiego ptactwa

Zupa rakowa z wodorostami wakame i mleczkiem kokosowym
Krem kalafiorowy z nutg szafranu i orzechami wloskimi

Dania glowne: Wykwintne smaki (2,5 porcji/os. wybor max. 5 pozycji)

Poledwiczka wieprzowa w szynce parmenskiej z sosem pieprzowym
Udko z kaczki confit z sosem karmelizowanej pomaranczy
Eskalopki jagniece w panierce ziolowej

Lopatki z kréolika w sosie rozmarynowym

Steki z perliczki z dressingiem zurawinowym

Wolnogotowana cielecina z sosem aioli z tunczykiem

Pieczona poledwica wolowa z borowikami i parmezanem

Roladki z dzika z leSnymi grzybami

Stek z tunczyka z salsg mango

L.osos na masle z koprem i cytryna

Dodatki i warzywa (wybor max. 5 pozycji)

Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Risotto szafranowe z parmezanem
Kasza peczak z grzybami leSnymi
Czarny ryz z warzywami

Kopytka z palonym mastem
Grillowane warzywa z oliwg truflowa
Glazurowane marchewki z miodem
Brokuly z mastem czosnkowym
Kapusta zasmazana z wedzonka

Desery: Slodka uczta (wyboér 1 pozycji)

Strudel jabtkowy z zurawing i lodem waniliowym
Lody z goragcymi wisniami

Krem Jaroszewski

Fondant czekoladowy z lodem waniliowym
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Coicitonsy Solind

Kolacja na zimno: Bogactwo smakow (4 porcje/os. wybér max. 8 pozycji)
« Roladki z cukinii z lososiem

« Mini kanapki z rostbefem i sosem chrzanowym

« Galantyna drobiowa z grzybami

« Galantyna z kaczki z pomarancza

« Tradycyjny befsztyk tatarski

o Pasztet z wielu gatunkow mies

« Tatar z tososia z avocado

« Decha pieczonych mies: pieczony rostbef wolowy z chimichurri,
pieczony boczek w ziotach krojony na cienkie plastry, watrobka
kacza z zurawing, rolada drobiowa z kurka i cebulka ,sosy

Salatki:

- Satatka z grillowanego kurczaka i mango

- Satatka z szarpang kaczka, rukola, serem plesniowym, granatem,
orzechami i miodowym dressingiem

- Satatka z wolowing grillowang i sosem musztardowym

- Carpaccio z burakéw z kozim serem i orzechami wloskimi

- Satatka z dynig, serem halloumi, granatem i dressingiem pomaranczowym

Dodatki i pieczywo:

- Pasta z baklazana

- Smalec i ogorki

- Maslo czosnkowe, truflowe

- Pieczywo naszego wypieku, podplomyki

Nocny cieply posilek (1 porcja/os. wybor 1 pozycji)
« Zeberka z miodem i musztardg z pieczonymi ziemniakami
« Ragout z dziczyzny z grzybami z szarymi kluchami

Nocna zupa - Tradycja i elegancja (1 porcja/os. wybor 1 pozycji)
« Zurek staropolski z jajkiem i grzankami truflowymi
« Kapusniak z dziczyzna i pianka z wedzonego sera
« Krem z borowikoéw z truflowym olejem i prazonymi orzechami
« Krem z dyni z musem z koziego sera i pestkami dyni
« Zupa cebulowa zapiekana z grzanka z serem Gruyeére
e Barszcz z ravioli z kaczka

Napoje
kawa, herbata, woda mineralna, /bez ograniczen/ lemoniada pigwowa (0,51/0s.)

W ramach ustugi przygotowanie stoléw, obstuga kelnerska i serwis kucharza.

Cena: 430,00/0sobe
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UStUGI DODATKOWE
| ATRAKCJE WESELNE

Slub cywilny na Gosciricu

Na terenie Goscinca mogg Panstwo rowniez zorganizowac
ceremonie zaslubin w plenerze. Najczesciej odbywa sie ona
w kilku malowniczych miejscach jak na przyktad na
pomoscie na tle jeziora czy na tle kwitngcych hortens;ji.
Zapewniamy krzesta dla Pary Mtodej i swiadkéw, delikatne
dekoracje, stét dla urzednika oraz godto.

Koszt organizacji to 1400 zt, a wszelkie dodatkowe dekoracje
ustalamy indywidualnie (dodatkowy koszt).

Istnieje mozliwos$¢ wynajecia doatkowych biatych krzeset -
10,00zt/szt.




OFERTA 2026

Istnieje mozliwos¢ zapewnienia

stodkosci we wtasnym zakresie.
Wiaze sie to z optata serwisowag w
wysokosci 10,00zt/osoba




SLODKOSCI

Ciasta 1,0 porcja/ 10,00zt

sernik, jabtecznik, ciasto z galaretkg i owocami, ciasto
czekoladowe z wisnig, snickers, krowka, 3Bit, makowiec,
ciasto drozdzowe, malinowa chmurka

Owoce

owoce, szasztyki owocowe

Inne stodkosci

e Ptys z kruszonkg ( pistacja + konfitura
malinowa ) - 13,00zt

e Makaroniki ( biata czekolada+malina,
mleczna czekolada+wisnia, stony karmel,
snickers, mango+marakuja) - 6,00zt

e Mini beza (mascarpone z owocami,
daquas) - 13,00zt

e Bezowe gniazdko (curd mango-marakuja

z kremem mascarpone i owocami)-
13,00zt

e Monoporcja ( biata czekolada+malina,
karmel+banan-jabtko, czekolada+wisnia,
mango+marakuja, herbata
oolong+jabtko) - 13 zt

e Mini serniczek Minidesery

(mus z mango, pistacja) -12 zt Krem Jaroszewski, Mus
z biatej czekolady, Mus
czekoladowy z maling,
Panna cotta, Szarlotka w

Inne stodkosci stoiku, Jogurtowy krem z

Babeczki ( waniliowe, czekoladowe ) - 10,00zt musem mango,

Tartaletki (lemon curd z opalang bezg, krem patisserie Snickers, Mus pro secco,

Z owocami, snickers, biata czekolada z owocami, tiramisu - 12,00zt

mleczna czekolada z kremem karmelowym) - 13,00zt

Cake pops ( biata czekolada+malina)- 9,00zt

Lody na patyku ( mleczna czekolada+wisnia) - 10,00zt

Donuts - 9,00zt



TORTY

Cennik

10 porcji - 320,00zt

15 porcji - 340,00zt

20 porcji - 380,00zt

25 porcji- 430,00zt

30 porcji ( 2 pietra) - 550,00zt
40 porciji ( 2 pietra) - 710,00zt
50 porcji ( 2 pietra) - 860,00zt
60 porciji ( 2 pietra) - 1100,00zt
70 porciji ( 3 pietra) - 1350,00zt
75 porcji ( 3 pietra) - 1450,00zt

Cena zawiera podstawowe
dekoracje takie jak: stodycze,
czekoladki, 3-4 zywe kwiaty, beziki,
polewe drop cake. Wszystkie inne
dekoracje sg dodatkowo ptatneii

wyceniane indywidualnie.

Smaki

e krem smietankowy - konfitura malinowa/ truskawkowa/wisniowa

e krem smietankowy - swieze owoce

e krem oreo - konfitura malinowa

e krem z mlecznej czekolady - konfitura malinowa / wisniowa

e krem kinder - krem malinowy - chrupigca pralina

e Letni - jasny biszkopt, krem waniliowy, konfitura z czarnej porzeczki,
chrupka, malina, krem owoce lesne, ganache biata czekolada

e Snickers - ciemny biszkopt, krem czekoladowy, orzechy w karmelu,
nutella, owoce lesne, krem masto orzechowe, ganache czekolada mleczna

e Pistacja- jasny biszkopt, krem waniliowy, pralina pistacjowa, chrupka,

maliny, krem pistacjowy, ganache pistacjowy



DETALE WESELNE

Sotnnke na Kicflsghe

100 zt

Zamiast tradycyjnych tac, kieliszki z szampanem
czekajg na gosci w efektownym i wygodnym
ustawieniu. Po toascie goScie mogg w tym
samym miejscu odtozy¢ swoje kieliszki, co
pomaga utrzymac porzadek i dodaje uroku
catemu wydarzeniu.

/M/sz 77t
250 zt

Moze postuzy¢ jako wyjgtkowa ozdoba Scianki za
stotem Pary Mtodej, podkre$lajgc najwazniejsze
miejsce na sali, lub sta¢ sie efektownym
elementem Scianki do zdje¢, tworzgc magiczne tto
dla niezapomnianych fotografii.

%@/&WM
300 zt

Mozna w nim serwowac piwo, prosecco lub
dowolny inny napoj, ktory idealnie wpasuje sie w
klimat Waszego przyjecia. Dodatkowo nalewak
mozna ozdobi¢ wedtug wtasnego pomystu, tak
aby idealnie komponowat sie z dekoracjami sali.
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PLAN PRZY)JECIA WESELNEGO
ORAZ INFORMACJE ORGANIZACY)NE

PRZYjAZD/WEj§CIE NA SALA WESELNA
SALE Zastawa stotowa:

e Szary podkiad + biaty obrus, serweta
biata flizelinowa
Zastawa: talerz, sztucce, kieliszki do
wina, wodki i napojéw + przyprawnik,
serwetnik, cukiernica, Smietniczka
Karafki z sokami oraz wodg -
uzupetniane na biezgco
Dekoracje - przygotowane we wtasnym
zakresie lub przez Gosciniec -
dodatkowy koszt w zaleznosci od
ustalen.
Przyjecia ponizej 40 os6b dorostych-
wynajem sali 2000,00zt. (nie dotyczy
sali piwnicznej)

Goscie wchodzg do sali przez drzwi
tarasowe (Ogréd Zimowy). Na poczatek
nastepuje  powitanie  Mitodej Pary
chlebem i solg przez Rodzicow Iub
obstuge (przed wejsciem na sale). Goscie
nastepnie  sktadajg  zyczenia oraz
wznoszg toast (kieliszki rozdaje obstuga
na tacach). W zaleznosci od pogody,
zyczenia mogg byc¢ sktadane réwniez na
zewnatrz budynku. Obstuga
przygotowuje wczesniej stolik oraz
wazony z wodg oraz pomaga przy
odbieraniu kwiatéw i prezentow.

HARMONOGRAM

DEKORACJE

Wesele trwa standardowo do godziny
3.00. Kazda kolejna rozpoczeta godzina
to dodatkowy koszt 1000 zt. Istnieje
mozliwos¢  przedtuzenia  przyjecia
maksymalnie do godziny 5.00.

Ustalana wczesniej agenda wesela oraz
plan godzinowy przebiegu przyjecia jest
orientacyjny i moze ulec zmianom
podczas trwania przyjecia. Obstuga jest
w statym kontakcie z Dj-em/orkiestrg
oraz fotografem/kamerzystg i czuwa
nad przebiegiem uroczystosci.

W przypadku zamdwienia ustugi zewnetrznej
dekoracji sala Goscinca jest do dyspozycji w
dzien przyjecia od godziny 8.00. Jesli w dniu
poprzedzajgcym wesele nie odbywa sie
zadna uroczystos¢ mozemy udostepnic sale
wczesniej po uzgodnieniu godziny.

Do Panstwa dyspozycji sg nastepujgce
elementy dekoracji (podstawowe/wliczone w
cene): biate serwety, Swieczniki, wazony.

W naszej ofercie znajdujg sie rowniez
dekoracje kwiatowe. Koszt ustalany jest
indywidualnie, w zaleznoSci od rodzaju
kwiatow, wielkosci i ksztattu bukietow.
Winietki, upominki dla gosci lub dodatkowe
elementy dostarczajg Panstwo we wiasnym
zakresie.




ALKOHOL I NAPOJE

Podczas  uroczystosci mogg  Panstwo

skorzysta¢ z oferty naszych alkoholi oraz

napoi wg cennika (otrzymajg go Panstwo
mailowo). Do kosztow wesela jest w takim
przypadku doliczane koricowe zuzycie.

Napoje zawarte w menu:

e kawa/herbata - serwowana do deseru
przez obstuge, nastepnie w postaci
serwisu lub bufetu -> bez limitu

e woda z cytryng w karafkach ->bez limitu

e soki owocowe w karafkach -> bez limitu

Soki oraz woda sg na biezaco uzupetniane
przez obstuge.

Napoje gazowane (np. Coca-Cola/

Fanta/Sprite) sg doliczane wg zuzycia

(0,851/16z});

Istnieje mozliwos¢ dokupienia lemoniady w
stoju ( pigwowa, aloes-pomelo, malinowa)

— 550,00zt/ bez limitu / jeden rodzaj

W przypadku dostarczenia swojego alkoholu
pobieramy optate korkowg w wysokosci
1000,00zt. W ramach tej optaty mogg Panstwo
rowniez dostarczy¢ we wiasnym zakresie
napoje gazowane.

Alkohole i napoje mozna dostarczy¢ po
wczesniejszym umowieniu w tygodniu,

w ktérym odbedzie sie przyjecie (max. 5 dni
wczesniej).

Jesli planujg Panstwo zamowienie ustugi
barmanskiej z zewngtrz, doliczamy koszt
obstugi szkta z baru w kwocie 250 zt (zbieranie
szkta z baru, z sali, mycie, dostarczanie do
baru).

W przypadku potrzeby dostarczenia do baru
rowniez lodu dodatkowy koszt to 200 zt.

NOCLEGI | SNIADANIE DLA GOSCI

Przy rezerwacji sali lub w pdzZniejszych
ustaleniach prosimy 0 deklaracje
zamowienia noclegéw dla Gosci. Otrzymuja
Panstwo od nas do uzupetnienia liste
noclegdw, na ktdérej prosimy o zaznaczenie,
ktérzy goscie bedg ptaci¢ indywidualnie za
pobyt. Miejsca noclegowe, ktére pozostaty
wolne mogg zostaC zarezerwowane przez
gosci indywidualnych (nie biorgcych udziat w
chcieli  Panstwo

przyjeciu). Jesli beda
domowic noclegi prosimy o jak najszybsza
informacje drogg mailowa.

Ostateczne potwierdzenie rezerwowanych
noclegdow prosimy dostarczy¢ najpozniej 30
dni przed przyjeciem (mailowo/ podana
liczba zostanie uwzgledniona w kosztorysie).

Goscie mogg meldowac sie w pokojach

i domkach od godziny 15.00. Klucze oraz
karty bedg do odbioru w Recepcji (budynek
pomiedzy gtébwna salg, a domkami).

Doba hotelowa trwa do godz. 11.00
(oddajac klucze réwniez do Recepcji).
Zgubienie klucza/karty przez gosci to
dodatkowy koszt 80 zt.

Sniadania wliczone Sg W cene noclegow,
podawane sg w sali piwnicznej w godz. 8.00
- 10.00 (lub w ustalonych indywidualnie
godzinach). Istnieje mozliwo$¢ wykupienia
dodatkowych $niadan dla Gosci nocujgcych
poza goscincem (50 zt/osoba).
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